PERSBERICHT

Gratis openingsmenu's als entree voor herboren L'Ile d'Anvers
Chef Peter Cardoen gaat voor vernieuwde culinaire parel op 't hippe Eilandje in Antwerpen

Vanaf donderdag 14 juli a.s. zal chef Peter Cardoen de plak zwaaien in de keuken van zijn restaurant L'Ile d'Anvers, vlakbij de Londenbrug op 't Eilandje in Antwerpen. Als nieuwe eigenaar wil hij zijn gasten verwennen met een op en top Franse keuken en uitsluitend zelfbereide gerechten op basis van verse ingrediënten op hun bord toveren. Bij wijze van introductiestunt serveert hij alvast 40 gratis openingsmenu's ter waarde van 35 euro.

Peter Cardoen koos er bewust voor om de naam van het restaurant te behouden. Op die manier is er een directe link met zijn ambitie om voor de keuken te putten uit zijn grote inspiratiebron, namelijk de rijke Franse gastronomie die sinds jaar en dag gestoeld is op een echte traditie. Hiervan heeft Peter in ruime mate kunnen proeven door zijn jarenlang verblijf in Frankrijk en zijn uitgebreide werkervaring in verscheidene Franse restaurants.

Als tiener verhuisde Peter Cardoen immers met zijn ouders naar Zuid-Frankrijk, waar hij als kok afstudeerde aan de hotelschool van Souillac in de Dordogne. Hij leerde de knepen van het vak door enkele jaren te werken in toprestaurants in Saint Tropez, Nice en Parijs. Terug in België studeerde Peter twee jaar hotelmanagement in Brussel. Nadat hij deze opleiding succesvol afrondde, ging hij aan de slag als banquet en sales manager, eerst in Sofitel Le Toison d'Or en daarna bij Holiday Inn Brussel. Hij was ook mede-oprichter van Fruxino, de 'groenste verswinkel' op het Zuid in Antwerpen.

Culinaire verwennerij

Met de verdere uitbouw van de jachthaven in het Willemdok, de komst van meerdere woon- en renovatieprojecten en niet te vergeten de realisatie van het MAS, is 't Eilandje de laatste jaren aan het evolueren tot een hippe en trendy buurt in Antwerpen. Zowel voor bewoners, bezoekers, dagjesmensen als toeristen is het er om meer dan een reden aangenaam vertoeven. Culinaire verwennerij hoort daar zeker ook bij.

L'Ile d'Anvers heeft een totale capaciteit van 40 couverts. In de week mikt Peter Cardoen tijdens de middag vooral op zakenlui met lunches van 18 tot 20 euro, 's avonds op diners voor 30 tot 35 euro. Bij mooi weer kunnen de gasten ook verwelkomd worden op het buitenterras met zicht op de Londenbrug en het MAS.

Tegen de opening zal het interieur van het restaurant grondig aangepakt zijn. De keuze is gevallen op een strakke binneninrichting met enkele opvallende, maar smaakvolle decoratieaccenten. Het plafond krijgt een oplichtende witte laag, de lange wand met werkgedeelte en toog wordt in het zwart gestoken en de andere muren in zachtgrijs.

Profiteer mee van openingsstunt in L'Ile d'Anvers!

· 10 gratis openingsmenu's op donderdag 14 juli
· 10 gratis openingsmenu's op vrijdag 15 juli
· 10 gratis openingsmenu's op maandag 18 juli
· 10 gratis openingsmenu's op dinsdag 19 juli

De eerste vijf reserveringen voor twee personen per datum slepen de gratis menu's voor die dag in de wacht. Deze reserveringen moeten gebeuren via e-mail op info@liledanvers.be. Ze zijn enkel geldig met duidelijke vermelding van de gewenste datum. 

Een openingsmenu ter waarde van 35 euro bestaat telkens uit voorgerecht, hoofdgerecht en dessert. De dranken zijn niet inbegrepen. 

Bij alle andere reserveringen op 14, 15, 16, 18 en 19 juli wordt sowieso een gratis glas champagne aangeboden.



Meer informatie: www.liledanvers.be

